
 المبادئ التوجيهية لاستخدام السكين 
أثناء الذبح الشعائري في المجازر الإقليمية

 يجب أن يتولى إجراء الذبح الشعائري شخص ماهر على نحوٍٍ إنساني وصحي وآمن 
لتفادي مخاطر معاناة الحيوانات، وسلامة الأغذية، ومخاطر استخدام السكين. 

لمزدي من المعلومات، أرسل بريدًًا إلكترونيًاً إلى: فرع سلامة الأغذية وفحصها.

 لتفادي مخاطر سلامة الأغذية، يجب تنظيف السكين المُُستَخَدََم في الذبح الشعائري وتعقيمه مع كل استخدام. 
يجب التخلص من أي جزء ملوث في الذبيحة أو أجزائها، وعدم غسله.

 ومن أجل الرفق بالحيوان، يجب أن يكون السكين المُُستخدم في الذبح الشعائري حادًًا. ويُعُد قطع العنق 
بطريقة دقيقة وسليمة خطوة هامة في الإسراع بموت الحيوان في المجزر. عندما لا يكون السكين حادًًا، 

يتعرض الحيوان للألم والمعاناة.

لتفادي التعرض لإصابة بالسكين، اتبع ممارسات العمل الآمنة المناسبة واستخدم معدات الحماية الشخصية. 

 يُنُصح أي شخص يستخدم سكنًياً باتباع المبادئ التوجيهية التالية )بما في ذلك قطع العنق للحيوانات( 
في المجازر الإقليمية:

جراب السكين

غمر السكين في معقِّ�ِم

ارتدِِ مئزرًًا نظفًياً أو رداءًً واقيًاً )أوفرول(  	•
يغطي الجسم بالكامل وقبعة صلبة وأحذية 

مطاطية قبل دخول ساحة الذبح

اغسل يديك بالصابون والماء الدافئ  	• 
 عند دخول ساحة الذبح وقبل لمس 

المعدات أو الأدوات

استخدم قفازًًا شبكيًاً على ديك الحرة  	• 
عند شحذ السكين أو استخدامه

قم بتخزين السكين في جراب في حالة  	• 
عدم الاستخدام

تجنب السير حامالًا في ديك سكنًياً  	• 
بدون جراب 

تأكد من وجود مساحة خالية كافية  	• 
عند إجراء قطع العنق

استخدم سكنًياً نظفًياً خاليًاً من الصدأ لا يقل  	• 
عن ضعف عرض عنق الحيوان

قم بإجراء قطع العنق باستخدام سكين حاد  	•
فقط وقم بشحذه )سنه( كلما لزم الأمر

ي	ضمن السكين الحاد إجراء القطع  o
بسلاسة

قم بتنظيف السكين وتعقيمه بين إجراءات  	•
قطع العنق وعند تلوثه

قم بتنظيف السكين باستخدام ماء من  	•
الخرطوم وتعقيمه من خلال غمره في ماء 

ساخن معقِّ�ِم لمدة ثانيتين 

قم دائمًًا بإجراء القطع بعيدًًا عن جسمك 	•

تجنب استخدام سكين لالتقاط المواد  	• 
أو وضعها

إذا سقط السكين، فلا تحاول الإمساك به  	• 
أثناء سقوطه 

استبدل السكاكين البالية 	•
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